« Des algues dans mon assiette » 

Les fiches pédagogiques autour de cette thématique ont été réalisées par Sylvie Turcan et Anne Cuillandre (lycée des Andaines, la Ferté Macé) dans le cadre du projet européen Eathink. Il s'agit d'un projet visant à améliorer la compréhension et le sens d'analyse d'élèves et d'enseignants européens et ainsi faire naître un engagement actif à relever les défis du développement durable à l'échelle planétaire. 

Sont proposées ici 8 séances « clé en main » pour des lycéens sur la thématique des algues et de leur rôle dans notre alimentation (engrais, gélifiant, producteur primaire). Les objectifs visés sont : 

 Découvrir les algues et leur diversité.

 Rechercher des ions dans les algues, montrer que ça peut servir d’engrais.

 Extraire des carraghénanes et alginates, découvrir leurs propriétés et cuisiner avec.

 Etudier la photosynthèse des algues, en fonction des conditions d’éclairement, faire le lien avec la composition en pigments.

 Développer des compétences techniques de base en SVT et Physique Chimie = manipuler avec le matériel de base (microscope, loupe binoculaire, matériel de laboratoire…).

 Concevoir et appliquer un protocole pour répondre à un problème scientifique.

Vous trouverez toutes les fiches d'activité (ainsi que d'autres sur d'autres thématiques !) ici : 


http://eathink2015.org/fr/learning-units/(dossier « Français » puis « des algues dans notre assiette ») 

Liens utiles : 

Le site du projet Eathink : http://eathink2015.org/fr/
le blog permettant des échanges de bonnes pratiques : http://eathink2015.org/fr/category/blog-fr/
